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100% Sauvignon blanc [¢)

Terroir

Marnes kimméridgiennes
et Calcaire de Villiers

Provenance 12 ha

Saint Andelain

Vinification
Premier jus d'un pressurage

traditionnel, débourbage par
stabilisation a froid

Fermentation alcoolique
avec maitrise des températures

Elevage sur lies fine

Caractéristiques

13 %
Vol

Sucre résiduel
en g/l 006

ROUILLY FU
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Dégustation

Cuvée d'un joli jaune pdle
aux reflets verts.

Le nez s’exprime sur des notes
minérales crayeuses
accompagnées d'arébmes de
fruits & noyau mars, comme
I'abricot et la péche jaune.

La bouche est généreuse dés
I'attaque, avec une belle matiére
et une structure harmonieuse. La
finale, fraiche et persistante, est
relevée par une légére amertume
désaltérante.

Accords mets et vins

Fruits de mer, coquillages,
poissons grillés et en
sauce, viande blanche

Servir frais @ 10°-12°C
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CGA de Paris 2026

1%

Guide Hachette des Vins 2026

Médaille de bronze
Decanter 2025

SARL Benoit Chauveau
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Tel: +33 (0)386.391542 - domainechauveau@gmail.com - www.domaine-chauveau.com
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