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100% Sauvignon blanc

Terroir
Argiles a Silex

Provenance
Saint Andelain

Vinification
Premier jus d'un pressurage

traditionnel, débourbage par
stabilisation a froid

Fermentation alcoolique
avec maitrise des températures

Elevage sur lies fine

Caractéristiques

13.5%
Vol

Sucre résiduel
en g/l

0.6
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SARL Benoit Chauveau
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Dégustation

Robe or pale avec de légers reflets
verts

Le nez est fin et nuancé,
dévoilant des arbmes d’agrumes
frais, de fruits blancs et une
trame minérale subtile.

La bouche débute avec précision
et légereté, puis s'installe dans
un bel équilibre entre rondeur et
fraicheur.

Accords mets et vins

Fruits de mer, coquillages,
poissons grillés et en sauce,
viande blanche.

Servir frais a 10°-12° C
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Challenge International
Gilbert & Gaillard 2025

Médaille de bronze
CGA de Paris 2025

Médaille de bronze
Decanter 2025
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