COTEAUX DU
GIENNOIS
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100% Sauvignon blanc o

Dégustation
Robe dorée aux reflets pales.

Terroir

) - Le nez est fin et harmonieux,
Calcaire de Villiers

dévoilant des notes de fleurs
blanches, d'agrumes et une
fraicheur minérale subtile.

La bouche allie souplesse et vivacité,
avec une belle ampleur soutenue
par une tension élégante. La finale
est nette et persistante.

Provenance 1.6 ha
Saint Pére

Vinification

Premier jus d'un pressurage
traditionnel, débourbage par
stabilisation a froid

Accords mets et vins

Fruits de mer, coquillages,
poissons grillés et en sauce,
viande blanche.

Fermentation alcoolique
avec maitrise des températures

Servir frais a 10°-12° C

Elevage sur lies fine , ,
Récompenses récentes

COTEAUX

Caractéristiques CGA de Paris 2026

14.5%
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