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Vinification

Dégustation

Accords mets et vins

100% Pinot Noir

Servir frais à 10° - 12° C

Élevage sur lies fines en
cuves inox thermorégulées

Ce vin rosé met en valeur le
croquant du Pinot Noir, avec en
premier nez des arômes floraux
et de petits fruits rouges .

La bouche ensuite est gourmande
mais raffinée, délicate et d’une
immense fraîcheur

Une merveille à l’apéritif et encore
meilleur sur quelques grillades
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Caractéristiques

0.3

12.5%
Vol

Sucre résiduel


