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100% Sauvignon blanc
Dégustation

Robe jaune pdle aux
reflets argentés

Terroir

. . . Nez intense sur la fleur de sureau,
Caillote et Argilo-calcaire

la menthe verte et la rhubarbe. Le
deuxiéme nez est marqué
par des notes citronnées.

Vinification

Le raisin est pressé des
son arrivé et les jus coulent
par gravité dans les cuves.

Attaque franche, bouche charnue

avec une vivacité assez marquée

et soutenue par une certaine

amertume. Les arébmes évoquent

les fleurs blanches (oubépine,

lilas) et les agrumes.

Maintien & basses températures
avant fermentation alcoolique

thermorégulée

Accords mets et vins

Excellent & boire jeune,

il se déguste a I'apéritif

et accompagne fruits de mer,
coquillages, poissons grillés
et en sauce, viande blanche.

Elevage en cuve inox
et émaillée sur lies fines

Il est aussi trés apprécié
avec un Crottin de Chavignol
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