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100% Sauvignon blanc i
Degustation

Robe or pale avec de légers

Terroir reflets verts

Marnes Kimméridgiennes

Un vin frais et fruité dés I'approche
olfactive, avec des ardmes de
pamplemousse.

Trés jolie bouche, onctueuse et
fraiche, qui fait preuve d'un équilibre
trés élégant, a I'image de sa finale
longue et fruitée

Provenance 1 h a
Saint Andelain

Vinification

Premier jus d'un pressurage
traditionnel, débourbage par
stabilisation a froid

Accords mets et vins

Fruits de mer, coquillages,
poissons grillés et en sauce,
viande blanche.

@' Servir fraisa 10°-12° C

Récompenses des
millésimes précédents

Fermentation alcoolique
avec maitrise des températures

Elevage sur lies fine
avec remontage des lies
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