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SARL Benoit Chauveau

20
22

20
24La Charmette

Récompenses des
millésimes précédents

Dégustation

Accords mets et vins

Servir frais à 10° - 12° C

Fruits de mer, coquillages,
poissons grillés et en
sauce, viande blanche

Des notes de calcaire et de
fruits jaunes (mirabelle)
dominent au nez. 

Cuvée d’un joli jaune pâle
aux reflets verts. 

L’attaque en bouche est ample
et dense. La finale structurée
accompagnée d’une très légère
amertume rafraîchissante est
très agréable. Un vin disponible
et sapide.

Médaille Double Or 92/100
Challenge International
Gilbert & Gaillard 2024

Médaille d’argent 
International Wine Challenge 2024

Médaille d’argent 92/100
Decanter 2023

Médaille d‘Or 
CGA de Paris 2024

Vinification

Cépage

Provenance

Terroir

Caractéristiques

Saint Andelain

Élevage sur lies fine

Marnes kimméridgiennes
et Calcaire de Villiers

Sucre résiduel
en g/l

Premier jus d’un pressurage
traditionnel, débourbage par

stabilisation à froid

Fermentation alcoolique 
avec maîtrise des températures

100% Sauvignon blanc

0.3

4

12 ha

12.5%
Vol

8°

16° 

mois


