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100% Sauvignon blanc
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Terroir
Argiles a Silex

Provenance
Saint Andelain

7 ha

Vinification

Premier jus d'un pressurage
traditionnel, débourbage par
stabilisation a froid

Fermentation alcoolique
avec maitrise des températures

Elevage sur lies fine

Caractéristiques

Sucre résiduel
en g/l

13.0%
Vol

0.6

sppellation Poilly Fumé Cantrilée

POUIILL

MIS EX BOUTEILLE PAR BENOIT CHAUVEAL
Les Cassiers sfa50 Saint-ndelain

SARL Benoit Chauveau

POUIILY FUME

Dégustation
Robe or pale avec de
|égers reflets verts

Un nez complexe et délicat qui
développent des aromes d'agrumes
mélés de notes minérales.

En bouche, l'attaque nette et |égére
laisse place a une rondeur bien
équilibrée accompagnée d'une belle
fraicheur.

Accords mets et vins

Fruits de mer, coquillages,
poissons grillés et en sauce,
viande blanche.

Servir frais a 10°-12° C

Récompenses des

millésimes précédents

Challenge International
Gilbert & Gaillard 2024

Médaille d'argent
CGA de Paris 2024

Tel : +33 (0)386.391542 - domainechauveau@gmailcom - www.domaine-chauveau.com
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