COTEAUX DU
GIENNOIS

&\
A

, —
S

Cépage

100% Sauvignon blanc
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Dégustation
Vin & la couleur jaune pdle.

Terroir
Arcile & Silex Le bouquet présente des arébmes

g de fruits frais (pamplemousse et
ananas) accompagnés par une

touche minérale trés fraiche.

La bouche est ciselée, précise et
complexe. La finale est portée
par une belle structure.

Provenance 2 ha

Saint Pere

Vinification

Premier jus d'un pressurage
traditionnel, débourbage par
stabilisation a froid

Accords mets et vins

Fruits de mer, coquillages,
poissons grillés et en sauce,
viande blanche.

Fermentation alcoolique

avec maitrise des temperatures Servir frais & 10° - 120 C

Elevage sur lies fine

| Récompenses des
‘ millésimes précédents
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Challenge International

Caracteristiques Gilbert & Gaillard 2024

12.5%

Vol Guide Hachette des Vins 2022
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SARL Benoit Chauveau

Tel : +33 (0)386.391542 - domainechauveau@gmailcom - www.domaine-chauveau.com
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