
Benoit Chauveau

Terroir
Argile à Silex

Cépage
100% Sauvignon blanc, 

40 ans en moyenne

Dégustation
Robe or clair brillant, 
reflets verts.

Accords mets et vins
Fruits de mer, coquillages, pois-
sons grillés et en sauce,viande 
blanche.

Médaille Double Or 93 
Challenge International 
Gilbert & Gaillard 2022

Médaille d’argent 
Grand Prix International 
du vin Mundus Vini 2022

Médaille d’argent 
Mondial du Sauvignon 2022

Médaille d’argent 
Concours des Grands Vins 
de France 2022

Servir frais à 10° - 12° C

Nez engageant associant 
agrumes, bourgeon de cassis, 
touche minérale.

Attaque soyeuse, bouche 
aérienne d’une délicieuse 
ampleur maîtrisée, arômes 
croquants dessinés avec pré-
cision, persistante.

Vinification
Premier jus d’un pressurage 

traditionnel, débourbage par 
stabilisation à froid

Fermentation alcoolique 
avec maîtrise des températures

Élevage sur lies fine en cuve 
inox thermorégulée

Sucre résiduel

Provenance
la butte de Saint Andelain

Caractéristiques

 8°

 16°

5-8 
mois

7 
ha

 13%
Vol

1.0 
g/l
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