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Domaine de 10 ha ou les cuvées sont élevées
pendant 4 a 8 mois sur lies fines dans des cuves
inox thermorégulées. Bien aimé ce Pouilly-
Fumé cuvée La Charmette 2004, issu d’un sol
argilo-calcaire de type marnes Kkimmeérid—
giennes, dense et floral en bouche, trés
harmonieux, qui sent bon les noisettes et la
péche (7€). Le Pouilly-Fumé cuvee Les
Crogloups 2004 est issu d’un sol argilo-
siliceux, ou la suavité s’allie a la distinction, de
bonne garde, aux notes florales subtiles, épicé,
tout en bouche, bien typé (6,40 €). Godtez le
Pouilly-Fumé cuvée Sainte Clélie 2003, issu
d’un sol calcaire (Clélie vient de la
concentration des prénoms de leurs jumeaux
Clément et Lise), un vin avec ces ardbmes de
fruits mars, de pain grillé et de fleurs, alliant
nervosité et gras (9 €). Ne pas hésiter encore.
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