Bencit Chauveau
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Son cépage :
Pinot Noir (80%) & Gamay, (20%)

Ses terroirs :
Vin issu de sols argilo-calcaire

Sa vinification :
Cuvaison courte pour avoir des tannins ronds et peu agressifs.

Sa dégustation :

Robe grenat.

Des ardmes de fruits noirs arrivent des la premicre olfaction.

La bouche est structurée et dense. Le fruit se manifeste en deuxieme
intention et est associé a des tanins solides.

I1 est suivi par une agréable finale sur la cerise.

Ses accords mets et vins :
Charcuteries, viandes rouges grillées, volailles en sauce.

Servira 10° - 12 °C.

Caractéristiques du millésime 2018 :
13.1 % Vol - <1 g/l de sucre résiduel - 3,2 g/l Acidité totale

SARL BENOIT CHAUVEAU

Millésimes en vente :
2018
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